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TENUTA MORIANO

dedicato a chi vive intensamente il presente ma con uno sguardo attento alla storia e alle magie del tempo,
e a chi bevendo il nostro vino si emoziona nel percepire il forte legame con la nostra terra

CORTESIA L.G.T.

NOTE TECNICHE

TIPOLOGIA rosato |.G.T. Toscana

VITIGNO san giovese

ALTITUDINE TERRENO 250-280 metri s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO  cordone speronato

VENDEMMIA selezione di uve raccolte a mano e
FERMENTAZIONE pressatura delle uve per una breve macerazione il

di circa 8 ore. Dopo il mosto viene introdotto in
tini di acciaio inox per una lunga fermentazione
alcolica ad una temperatura controllata di 16° C

MATURAZIONE a fine fermentazione viene fatto riposare sulle
fecce per 5 mesi con frequenti batonnage

AFFINAMENTO 3 mesi in bottiglia

ALCOOL 13,00 %

TEMPERATURA DI SERVIZIO  10°/12°

NOTE DEGUSTATIVE

ASPETTO VISIVO cerasuolo tenue

OLFATTIVO piacevoli sensazioni varietali di frutta
fresca. Si denotano sentori di ciliegia
marasca, fragola e melone

GUSTATIVO rotondo, pieno, caldo con finale sapido
ed armonico
ABBINAMENTI zuppe della tradizione Toscana, pappa al pomodoro, panzanella,

zuppe di pesce, tartare di carne e di pesce

tenutamoriano.it
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