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GRAPPA DEL CHIANTI

TIPOLOGIA 

VITIGNO

ZONA DI PRODUZIONE

METODO DI PRODUZIONE

MATURAZIONE 

ALCOOL 

NOTE TECNICHE

NOTE DEGUSTATIVE

ASPETTO VISIVO 

OLFATTIVO

GUSTATIVO 

grappa del chianti 

san giovese

montespertoli da 250-280  metri s.l.m. 

tradizionale distillazione a vapore
mediante alambicco discontinuo

in contenitori di acciaio inox

43% 

Cristallina in trasparenza e tonalita' di
colore

Fragrante e persistente

Calda e suadente

dedicato a chi vive intensamente il presente ma con uno sguardo attento alla storia e alle magie  del tempo, 
e a chi bevendo il nostro vino si emoziona nel percepire il forte legame con la nostra terra
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