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GRAPPA DEL CHIANTI

TYPOLOGIE

TRAUBENREBE

GEBIET  DER  PRODUKTION  

HERSTELLUNGSVERFAHREN

ALTERN

ALKOHOL 

TECHNISCHE  HINWEISE

VERKOSTUNGS  HINWEISE

AVISUELLES  ERSCHEINUNGSBILD

OLFAKTORISCH 

GESCHMACK

grappa del chianti 

san giovese

montespertoli von 250-280 metern s.l.m.

traditionelle Wasserdampfdestillation
durch diskontinuierlichen Destillierkolben 

in Edelstahlbehältern

43% 

Kristallin in Transparenz und Tonalität 
Von Farbe

Duftend und anhaltend

Warm und überzeugend

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen
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