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CHIANTI MONTESPERTOLI D.O.C.G.

TIPOLOGIA 

VITIGNO

ALTITUDINE TERRENO 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

VENDEMMIA 

FERMENTAZIONE 

MATURAZIONE 

AFFINAMENTO 

ALCOOL 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  

NOTE TECNICHE

NOTE DEGUSTATIVE

ASPETTO VISIVO 

OLFATTIVO

GUSTATIVO 

ABBINAMENTI
  

chianti montespertoli d.o.c.g.

san giovese 

250-280  metri s.l.m. 

cordone speronato 

raccolta e selezionata a mano 

in acciaio a temperatura controllata 
con macerazione di 20 gg  

4 mesi in botti di rovere

4/6 mesi in bottiglia 

13,50 % 

18°/20° 

rosso rubino brillante 

Il vino si presenta con sentori di frutta 
rossa matura, profumo schietto e intenso

vino armonico, leggermente tannico, 
ben strutturato, pieno

ribollita toscana, primi con sughi di carne, 
bistecca alla fiorentina, formaggi semistagionati

dedicato a chi vive intensamente il presente ma con uno sguardo attento alla storia e alle magie  del tempo, 
e a chi bevendo il nostro vino si emoziona nel percepire il forte legame con la nostra terra
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