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TENUTA MORIANO

Tenuta Moriano liegt in der Gemeinde Montespertoliin der Provinz Florenz und gehort der
aus dem Chianti stammenden Familie Pankonesi, die eng mit ihren landwirtschaftlichen
Wurzeln verwandt ist. Die Familie Panconesi nahm das Weingut 1990 und verwandelte es
in einen leistungsfahigen Betrieb, der fir den modernen Weinbau und die Herstellung von
Qualitatsweinen organisiert wurde.

Das Land des Anwesens umfasst 130 Hektar, die vollstandig dem Anbau gewidmet sind,
von denen ein Teil fur die Herstellung von Weinen und ein anderer Teil fur die Herstellung
von Olivenol extra vergine bestimmt ist, das noch mit Steinmuhlen aus traditionellen
Mihlen gewonnen wird. Die Berghutte von Tenuta Moriano wurde nach einer sorgfaltigen
Renovierung in qualifizierte touristische Einrichtungen fir insgesamt 10 Wohnungen
umgewandelt. Auf 20 Hektar grofien Weinberge, die auf den Hugeln liegen und nach
Suden ausgerichtet sind und ein glinstiges Mikroklima im Chianti-Anbaugebiet haben,
ausgezeichnete DOCG- und IGT-Weine erzeugt werden.

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

FAMILIE PANCONESI

Eine toskanische Geschichte mit einer groflen Vergangenheit,
gegrundet auf wahren Werten, der Tradition, Leidenschaft und
standigen Suche nach Exzellenz, fur die Schaffung von einzigartigen
und authentischen Weinen, Ausdruck unserer Toskana

Riccardo und Natalia

Panconesi
DIE VERGANGENHEIT DIE ZUKUNFT
DER VATER DIE KINDER

Angiolo Panconesi Lorenzo Panconesi Isabella Panconesi
Grunder von Tenuta Moriano

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

Wir mdéchten, dass Tenuta Moriano mit seinen Weinbergen mit jeweils unterschiedlichen Merkmalen
Ausdruck der Toskana ist, aber auch diese Vielfalt in den Weinen bewahrt, die das jeweilige Terroir

widerspiegeln und dabei die Natur und Authentizitit respektieren. % |
PRODUKTE

CLASSICS

b

DIE AUSWAHL

n

BEGRENZTE REIHE

%

SPEZIALITATEN

- -
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Brecoda
SENTIMENTO

TECHNISCHE HINWEISE

TYPOLOGIE Weillwein

TRAUBENREBE trebbiano toscano e und malvasia del Chianti

LANDHOHE 250 Meter liber dem Meeresspiegel

ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone

ERNTE handverlesen

GARUNG in temperierten Stahlbehaltern
gesteuertvon14/16 Grad

ALTERN in Stahlbehaltern

ALTERN IN FLASCHE 2 Monatein der Flasche

ALKOHOL 12,00 %

SERVIERTEMPERATUR 12°

VERKOSTUNGS HINWEISE

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD strohgelb mit grinlichen Reflexen

OLFAKTORISCH angenehme fruchtige Empfindungen
mit blumigen Noten

GESCHMACK frisch, herzhaft und harmonisch

KOMBINATION MITDEM MAHL Meeresfriichtesalate, weile Hauptgerichte
basierend auf Fisch, Kase und frischem Fleiscn

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

TYPOLOGIE
TRAUBENREBE
LANDHOHE
ZUCHTSYSTEM
ERNTE

GARUNG

ALTERN
ALTERN IN FLASCHE
ALKOHOL

SERVIERTEMPERATUR

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD

OLFAKTORISCH

GESCHMACK

KOMBINATION MITDEM MAHL

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

rossotoscanoi.g.t.

sangiovese

250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel
Sporn Cordone

handverlesen

in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage

in Stahlbehaltern

3 Monatein der Flasche
TENUTA M ORIANO

13,00 %

18°/20°

TOSCANO

leuchtend rubinrot

intensives und weiniges Aroma
mit Anklangen von Beeren

harmonisch, voll, leicht aromatisch
tanninhaltig und gut strukturiert

I -II\

Land Vorspeisen, Aufschnitt und
frischem Kase

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

freecot

TYPOLOGIE chiantid.o.c.g.
TRAUBENREBE san giovese
LANDHOHE 250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN in Stahlbehaltern
ALTERN IN FLASCHE 2 Monate in der Flasche TS =
ALKOHOL 13,00 % TENUTA MORIANO

SERVIERTEMPERATUR 18° Gl

L

SINFONIA =

o

. CHIANTI
- Winerione di Crigine Controtlst & Gar=

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD rubinrot

OLFAKTORISCH Rote Beerenfriichte
GESCHMACK harmonisch, weich und vollmundig

KOMBINATION MITDEM MAHL typisch toskanische Vorspeise, Suppen,
erste gange mit fleischsaucen -

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE chiantid.o.c.g.
TRAUBENREBE san giovese
LANDHOHE 250-280 Meter liber dem Meeresspiegel
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN in Stahlbehaltern
ALTERN IN FLASCHE 4 Monate in der Flasche
ALKOHOL 13,50 %
SERVIERTEMPERATUR 18° |
IL B.AC'CIO |

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD leuchtend rubinrot

OLFAKTORISCH Intensiv, mit Aromen von roten
Beerenfriichten
GESCHMACK anhaltend, weich und vollmundig

KOMBINATION MITDEM MAHL gemahlene erste Gange, gegrillt und
gerostet Fleisch

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

TYPOLOGIE
TRAUBENREBE
LANDHGOHE
ZUCHTSYSTEM
ERNTE

GARUNG

ALTERN
ALTERN IN FLASCHE
ALKOHOL

SERVIERTEMPERATUR

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD

OLFAKTORISCH

GESCHMACK

KOMBINATION MITDEM MAHL

Breecala

chianti montespertolid.o.c.g.

san giovese

250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel
Sporn Cordone

handverlesen

in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage

4 Monate in Eichenfassern
4/6 Monate in der Flasche
13,50 %

18°/20°

TENUTA MORIANO

TOSCANA
leuchtend rubinrot

Der Wein hat einen Hauch von
Friichtenreifes rotes, offenes
und intensives Aroma

harmonischer Wein, leicht tanninhaltig,
gut strukturiert, voll

Toskanische Ribollita, erste Gange mit Fleischsaucen,
Florentiner Steak, halbgereifter Kase

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE chianti montespertoliriservad.o.c.g.

TRAUBENREBE san giovese 90% merlot 5% cabernet 5%

LANDHOHE 250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel.

ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone

ERNTE handverlesen

GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration flr 20 Tage

ALTERN 12 Monate in Eichenfassern

ALTERN IN FLASCHE 4/6 Monate in der Flasche

ALKOHOL 13,50 %

SERVIERTEMPERATUR 18°/20°

RISERVA

]
TENUTA MORIANO

TOSCANA

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD leuchtend rubinrot

von wichtigen olfaktorischen Auswirkungen
OLFAKTORISCH mit Hinweisen Beeren, mit einem wiirzigen
Hintergrund

harmonisch und ausgeglichen, mit einem
GESCHMACK Stich tanninhaltige Textur,

KOMBINATION MITDEM MAHL  erste gange mit langen kochsof3en Chianti-Eintopf

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rosso toscanoi.g.t.
TRAUBENREBE syrah
LANDHOHE 250-280 Meter liber dem Meeresspiegel.
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN in Stahlbehaltern
ALTERN IN FLASCHE 4/6 Monate in der Flasche T
ALKOHOL 14,00 % x
SERVIERTEMPERATUR 18°/20° PASSIONE

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD

OLFAKTORISCH angenehm fruchtige und blumige Noten,
sie lassen den Raum
wirzige Andeutungen, typisch fur Syrah
GESCHMACK warmes, volles, harmonisches Aroma

KOMBINATION MITDEM MAHL

Toscapa
Indigadome Geografica Tipica

._':::.l..-.-';'i.,

leuchtend rubinrot

Filet mit griinem Pfeffer, Kase halbgewtirzt

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rosso toscanoi.g.t.

TRAUBENREBE san giovese

LANDHOHE 250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel.
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone

ERNTE handverlesen

GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur

mit Mazeration fiir 20 Tage

ALTERN 12 Monate in Eichenfassern . _
ALTERN IN FLASCHE 4/6 Monate in der Flasche SAN F$ENZO
ALKOHOL 14,0 % - jA_S?_iII;.;_;;ij -
SERVIERTEMPERATUR 18°/20° o

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD leuchtend rubinrot

OLFAKTORISCH intensives und weiniges Aroma mit
Anklangen Schwarzkirsche, Beeren,
Gewidrze

GESCHMACK Sangiovese mit einer schonen Struktur,

mit einem Tannin sehr prasent, aber nie
ubertrieben guten Geschmack und Geruch

KOMBINATION MITDEM MAHL  peposodelllmpruneta, gereifter Kase

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rossotoscanoi.g.t.
TRAUBENREBE merlot
LANDHOHE 250-280 Meter liber dem Meeresspiegel. m'n:.\':_r:_:ﬁmu
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone \
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN 4 Monate in Eichenfassern
ALTERN IN FLASCHE 6 Monate in der Flasche
ALKOHOL 14,00 %
SERVIERTEMPERATUR 18°/20° |Nn.cnz.m:?§ Tipcr
MERLOT
mmom 7

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD leuchtend rubinrot

OLFAKTORISCH Aromen von roten Unterholzfriichten,
lassen Sie Platz fir pflanzliche Noten

GESCHMACK weicher, harmonischer, guter Wein
Struktur

KOMBINATION MITDEM MAHL Risotto mit Fleischsaucen, der
Schmorbraten

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

TYPOLOGIE
TRAUBENREBE
LANDHOHE
ZUCHTSYSTEM
ERNTE

GARUNG

ALTERN
ALTERN IN FLASCHE
ALKOHOL

SERVIERTEMPERATUR

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD

OLFAKTORISCH

GESCHMACK

KOMBINATION MITDEM MAHL

Breecala

rossotoscanoi.g.t.

san giovese, merlot

250-280 Meter tiber dem Meeresspiegel.
Sporn Cordone

handverlesen

in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage

4 Monate intonneaux
4/6 Monate in der Flasche
14,00 %

18°/20°

leuchtend rubinrot

Die Naseist sehrintensiv, mit
eine gute olfaktorische Komplexitat

Wein mit Charakter und feiner Textur
Gerbstoff, der das Gleichgewicht halt
Weiche Komponenten, die im Wein gut
vorhanden sind

Fleisch, Schmorfleisch, gereifter Kase

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rossotoscanoi.g.t.
TRAUBENREBE san giovese, cabernet sauvignon, merlot
LANDHOHE 250-280 Meter Giber dem Meeresspiegel.
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN 12 Monate in Eichenfassern
ALTERN IN FLASCHE 6 Monate in der Flasche
ALKOHOL
14,00 %

SERVIERTEMPERATUR
18°

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD intensives und tiefes rubinrot

OLFAKTORISCH komplexer Wein mit Noten von
Beerenfriichten rote und wiirzige
Andeutungen

GESCHMACK warm und einhillend, ausgeglichen

und harmonisch

KOMBINATION MITDEM MAHL Auswahl an gereiften Kasesorten

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rosso toscanoi.g.t.
TRAUBENREBE cabernet sauvignon
LANDHOHE 250-280 Meter liber dem Meeresspiegel.
ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone
ERNTE handverlesen
GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage
ALTERN 12 Monate in Eichenfassern
ALTERN IN FLASCHE 12 Monate in der Flasche ! *
ALKOHOL 14,50 % LJP%S((
SERVIERTEMPERATUR 18°/20° - e |

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD intensives Rubinrot

intensiv und elegant mit einem Hauch
OLFAKTORISCH von Holz, im Einklang mit fruchtigen und

blumigen Noten, wiirzig, dass Wein

olfaktorisch und sehr schwer macht

GESCHMACK harmonisch, voll, leicht aromatisch
tanninhaltig und gut strukturiert

KOMBINATION MITDEM MAHL Meditationswein

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE rosso toscanoi.g.t.

TRAUBENREBE san giovese, cabernet sauvignon, merlot

LANDHOHE 250-280 Meter Uiber dem Meeresspiegel.

ZUCHTSYSTEM Sporn Cordone

ERNTE handverlesen

GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fiir 20 Tage

ALTERN 12 Monate in Eichenfassern

ALTERN IN FLASCHE 12 Monate in der Flasche

ALKOHOL 14,00 %

SERVIERTEMPERATUR 18°

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD intensives und tiefes rubinrot

OLFAKTORISCH komplexer Wein mit Noten von
Beerenfriichten rote und wiirzige
Andeutungen
GESCHMACK warm und einhiillend, ausgeglichen und harmg

KOMBINATION MITDEM MAHL Auswahl an gereiften Kasesorten

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

VINO BIANCO Traubenrebe trebbianotoscanoe und malvasia del Chianti
Garung in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fur 20 Tage
Altern in Stahlbehaltern
Altern in Flasche 2 Monateinder Flasche
Alkohol 12,5%

TOSCANOL.G.T. Traubenrebe sangiovese
Garung in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fur 20 Tage
Altern in Stahlbehaltern
Altern in Flasche 3 Monate in der Flasche
Alkohol 13,0% w—

A B M.
CHIANTID.0.C.G. Traubenrebe sangiovese I
Garung n Stahl bei kontrollierter Temperatur % Fsadolln |
mit Mazeration fur 20 Tage i .Mn,.é .MZ,.,,,,M‘,::. f
Altern in Stahlbehaltern | b o D
Altern in Flasche 4 Monate in der Flasche ;""”'“f'-‘—'f”"‘m'""’"fi”wm;
Alkohol 13,0% iy e

4l erigone 44 Teweds Mgy
PRODOTTC INITALIA i
sl ¢ s et

PENSIERO I.G.T. Traubenrebe sangiovese, cabernet sauvignon, merlot
Garung in Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fur 20 Tage
Altern 12 Monate in Eichenfassern
Altern in Flasche 6 Monate in der Flasche
Alkohol 14,0%

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

CHIANTI D.O.C.G. Trauben rebe sangiovese
Garung n Stahl bei kontrollierter Temperatur
mit Mazeration fur 20 Tage
Altern in Stahlbehaltern
Altern in Flasche 4 Monate in der Flasche
Alkohol 13,0%

i —— e S L S e

L, e o S e

%
é
-
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Brecoda
GRAPPA DEL CHIANTI

TECHNISCHE HINWEISE

TYPOLOGIE grappa del chianti
TRAUBENREBE san giovese
GEBIET DER PRODUKTION montespertoli von 250-280 metern s.L.m.
HERSTELLUNGSVERFAHREN traditionelle Wasserdampfdestillation .“: I-‘J['
durch diskontinuierlichen Destillierkolben
ALTERN in Edelstahlbehaltern
ALKOHOL 43%
n
GCRARPA
VERKOSTUNGS HINWEISE .
PANCONESI
AVISUELLES ERSCHEINUNGSBILD KristallininTransparenz und Tonalitat
Von Farbe
OLFAKTORISCH Duftend und anhaltend

GESCHMACK Warm und Giberzeugend

tenutamoriano.it
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TENUTA MORIANO

gewidmet denen, die intensiv in der Gegenwart leben, aber die Geschichte und Magie der Zeit genau betrachten,
und zu denen, die unseren Wein trinken, sind aufgeregt, die starke Bindung mit unserem Land wahrzunehmen

Breecala

TYPOLOGIE Vino liquoroso

TRAUBENREBE merlot

GEBIET DER PRODUKTION Montespertoli

GARUNG in Stahl bei kontrollierter Temperatur

mit Mazeration fur 15-20 Tage

HERSTELLUNGSVERFAHREN die kirschen werden in der mazeriert
Wein und erst nach einer Fassalterung
Alkohol, Brandy wird hinzugefiigt,
Zucker und Gewiirze

ALCOOL 27,00 %

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16°

VISUELLES ERSCHEINUNGSBILD tiefes Rubinrot mit Licht
Granat Reflexionen

OLFAKTORISCH intensive Aromen von schwarzen Kirschen
und Noten Gewlirze, die zart an sich binden
organoleptische Eigenschaften von Merlot

GESCHMACK Zart und weich, mit einem satten Abgang
ausdauernd

KOMBINATION MITDEM MAHL Schokoladenbonbons, Sachertorte

tenutamoriano.it
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MONTESPERTOLI
FIRENZE-

+39 (0)571657631
39(0)571658173
pp +39 3341558798
@tenutamoriano.it
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